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Praxistage an den Berufsbildenden Schulen Lingen 
- Agrar und Soziales -  
für Realschüler 

PROJEKTBESCHREIBUNG 
 

Berufsfeld: Projektthema: Klasse: 

Agrarwirtschaft 
Landwirtschaft und Agribusiness   

gestern – heute – morgen!? 
9 

 

Welche Fragen werden durch das Projekt beantwortet? 
 

- Welche Entwicklungen gab und gibt es auf den Feldern und in den Ställen 
landwirtschaftlicher Unternehmen? 

- (Mutter-) Boden – Grundlage für unsere tägliche Ernährung. 
- Was lässt sich aus den Produkten eines landwirtschaftlichen Betriebes 

herstellen? 
 

Welche Materialien, Werkzeuge und Unterlagen sind von Ihren 
SchülerInnen mitzubringen? 
 

Mitbringen Persönliches Erscheinungsbild 

- Projektmappe 
- Schreibmaterial: 

DIN A4-Block, Klemmbrett 
Federmappe mit Inhalt 

- 1 Klarsichtfolie 
 

Berufskleidung (Einwegoveralls,  
–schuhe, –schürzen und  
Kopfbedeckung) werden von den 
BBS ausgegeben. 

- Unfallsichere Schuhe: 
hinten geschlossen, flache Absätze, 
rutschfeste Sohle 

- Für die landwirtschaftliche Praxis: 
„Arbeitskleidung“, die auch dreckig 
werden darf 

- Für die Küchenpraxis:  
T-Shirt, kein Langarmshirt,  
Pullover, Jacken, Schals usw. müssen 
abgelegt werden 

Bei der Anmeldung bitte die BBS Lingen - AS informieren, wenn eine 
Schülerin/ein Schüler aus gesundheitlichen oder religiösen Gründen einzelne 
Lebensmittel nicht essen darf. 
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Welche Erwartungen stellt das Projekt an die SchülerInnen? 
Welche Vorkenntnisse sind erwünscht? 
 

- angemessener Umgang mit den Mitmenschen, insbesondere mit 
Gleichaltrigen. 

- Umgang mit Maßen und Gewichten 
- allgemeine Kenntnisse zur Unfallverhütung   siehe  

- allgemeine Kenntnisse zu den Hygiene-  persönliches 
vorschriften auf landw. Betrieben und in der Küche  Erscheinungsbild 

 
Wer … 
… Durchfall hat (mehr als zweimal am Tag) … 
… Fieber hat (über 38 °C) … Belehrung nach 
… sich übergeben muss … dem Infektions- 
… mit unklarer Übelkeit zu kämpfen hat …  schutzgesetz 
kann am Unterricht im Bereich der Nahrungszubereitung  
nicht teilnehmen. 

 
Welche Kosten entstehen? 
 

insgesamt 4,00 € für verschiedene Verbrauchsmaterialien und für die 
Berufskleidung  

 
Wo findet das Projekt statt? 
 

In verschiedenen Praxisräumen der BBS Lingen – AS, überwiegend im Block C, 
D und K. 
Auf dem Feld und einem landwirtschaftlichen Betrieb 
Treffpunkt vor Unterrichtsbeginn ist immer, wenn nichts anderes angegeben ist, 
der gelbe Hausmeister-Pavillon in der Pausenhalle. 

 
Wie läuft das Projekt ab? 

 

Das gesamte Projekt gliedert sich in  
mehrere Teilbereiche: 

Ablauf in den Teilbereichen: 

- Agrarwirtschaft im Wandel 

- Standort „Boden“ 

- Betriebsbesichtigung  

- Nahrungsmittelzubereitung 

1. Arbeitsvorbereitung 

2. Projektdurchführung 

3. Projektauswertung 

4. Aufräumen des Arbeitsplatzes 

 


